Doc-Le maintien de la qualité microbiologique des aliments

e multipli

DEFAVORABLE
a la croissance
bactérienn

role des traitements de conservation

ts de conservation permettent de lutter contre le développement des micro-or.

s dans les aliments. Ces traitements de conservation utilisent: :
pour éliminer les micro-organismes:: stérilisation, conserve, Pasteurisafio?; =
stopper ou limiter le développement microbien: refng’eranon, c?ngelam?m, .
pour diminuer ou éliminer I'eau: lyophilisation, deshy'dratanon, salms‘on» A
pour éviter la présence d’oxygeéne : conservation sous vide ou atmosphére modifiée.
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